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Ansokan om tillstand till livsmedelshantering pa annan plats an livsmedelslokal

Sokande

Namn

Organisations-/personnummer

Adress

Postnummer

Postort

Telefon (bostad)

Telefon (arbete)

E-post

Avsedd livsmedelshantering

Sortiment:

Forsaljningsutrymme (typ av lokal, vagn, stand):

Utrustning:

Plats for hantering inom Varnamo kommun:

Datum for hanteringen:

Baslokal (plats for forberedelser, lagring, rengoring)

Verksamhetens namn:

Adress:

Fastighetsbeteckning

D Ritning bifogas (inredning)

Avgift

Rutinarenden, enstaka tillfallen

Storre omfattning

200:-

400:-

Datum Sokandens underskrift Namnfortydligande
Postadress Kontaktcenter E-post Organisationsnummer
Samhallsbyggnadsforvaltningen Stadshuset, Kyrktorget 1, Varnamo kontaktcenter@varnamo.se 212000-0555
Varnamo kommun Telefon: 0370-37 70 00 Webbplats Bankgiro
331 83 Varnamo Telefax: 0370-37 77 11 kommun.varnamo.se 141-7195
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Postadress Kontaktcenter E-post Organisationsnummer

Samhallsbyggnadsforvaltningen Stadshuset, Kyrktorget 1, Varnamo kontaktcenter@varnamo.se 212000-0555

Varnamo kommun Telefon: 0370-37 70 00 Webbplats Bankgiro
kommun.varnamo.se 141-7195

331 83 Varnamo Telefax: 0370-37 77 11
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Tillstand till livsmedelshantering pa annat stélle dn livsmedelslokal
Allméanna villkor
e De som hanterar livsmedel ska iaktta god hygien med regelbunden handtvatt.

e Anvand dndamalsenliga skyddsklader liksom lampliga redskap vid hantering av oférpackade livsmedel. Servering ska ske utan att
livsmedlen berérs med handerna.

o Hall férsaljningsstalle med utrustning och redskap rent och i gott skick.

e Foretradesvis ska engangsservis anvandas. Om porslin anvands ska det maskindiskas (inte i hemmet).

e Forsaljningsutrymme pa marknadsplats eller liknande ska utgoras av ett tackt salustand avdelat mot kundsida via disk eller
liknande. Undvik starkt trafikerade vagar och andra platser dar varorna latt kan férorenas av damm eller utsattas foér annan skadlig
paverkan.

¢ Om marken inte ar belagd med asfalt eller liknande ska ett golv av nagot slag tillskapas.

e Livsmedel ska skyddas mot féroreningar, direkt solljus och nederbdrd. Detta kan ske med hjélp av tak eller annat skydd som kan
beddmas likvardigt. Vid forsaljningen av oférpackade livsmedel ska det finnas varuskydd mot kundsidan.

¢ Det ska finnas mdjlighet till handtvatt i forsaljningsutrymmet med flytande tval och engédngshanddukar. Om det inte finns rinnande
vatten kan en dunk med kran och handfat anvandas. Uppsamlingskarl fér spillvatten ska ocksa finnas.

e Forvaring av kylvaror ska ske vid pa férpackningen angiven temperatur eller vid hogst +8°C (kéttfars +4°C). Forvaring av frysvaror
ska ske under -18°C. Vid varmhalining ska livsmedlen halla lagst +60°C (vid ateruppvarmning lagst +70°C) och tiden for
varmhallning bor inte dverskrida 2 timmar. Termometer for kontroll av temperatur ska finnas.

e Hall livsmedel val avskilda fran andra typer av varor.

e Rokning ar inte tillaten i samband med livsmedelshantering.

e Djur far inte tas med i férsaljnings-/hanteringsutrymmet.

¢ Behallare fér uppsamling av sopor ska finnas utplacerade i tillrdcklig mangd.

e Innehavaren av eller forestandaren for verksamheten har alltid ansvar for det som sker i hans lokal.

¢ Personal som hanterar livsmedel bor ha tillgang till toalett i naraliggande godkand livsmedelslokal. Att dela toalett med kunder &r
oldmpligt. Ev. kan personaltoalett i dvrig butik eller en toalett som i 6vrigt inte anvands av allmanheten godtas.

Forberedelser av maten

Forhallandena ute pa evenemangsplatsen ar ofta primitiva och personalen ska hinna med att servera ett stort antal besdkare pa kort tid. Ju battre
man férbereder, desto mindre stress.

| férberedelserna ingar all hantering av t.ex. raa kottprodukter och raa fiskprodukter samt all skéljning, ansning och uppskarning av gronsaker och
rotfrukter. Mat som ska varmebehandlas ska kylas ned direkt efter tillagningen pa ett effektivt séatt till en temperatur under +8°C inom 4 timmar.

Pa serveringsplatsen ska det bara vara det allra sista steget i tillagningen som sker. Om inte maten ar helt fardiglagad sa ska den vara
"pannfardig”. Allt kallskuret ska vara fardigt for upplaggning och servering.

Registren ar tillgangliga for allmanheten. For ev. rattelse av felaktiga uppgifter kontakta samhallsbyggnadsférvaltningen.
Samhillsbyggnadsnamnden kommer att behandla personuppgifterna for registerhantering enligt PUL (personuppgiftslagen).

Postadress Kontaktcenter E-post Organisationsnummer
Samhallsbyggnadsforvaltningen Stadshuset, Kyrktorget 1, Varnamo kontaktcenter@varnamo.se 212000-0555
Varnamo kommun Telefon: 0370-37 70 00 Webbplats Bankgiro

331 83 Varnamo Telefax: 0370-37 77 11 kommun.varnamo.se 141-7195
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